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YERMUT ROJOCIENTO YOLANDO

Muestro clasico méds moderno.
Una receta tradicional con nuestro toque gue lo hace espeacial.

Ingredientes

Su Marmiuia et sencidla

Vino: Blanco, deo la vanedad de macabes, procedents de ruestras vifias
Aleghal; producide por nosotros artesanalmente destilando nwestros
proplos wnos ecalégleos. Muy arcmdtico, complaje v sutil, y madurade an

basrica, como los busnos whiskias

Axdenr: de cana, coramelizado, v de comercia justa,

Boténlcoa: Flores, frutas. espsciss v hlerbas somiticas del bosgue
mediterréneo.

MNota de cata

De color &mbar oscuo. Boca de entrada amable con percepcidn de la
calidad del ving v paso equilibrado por la buena conjugacion de dulzor
(azicar de cafa), amargor (piel de naranja y artemisas) y acider (vino
macabac) Marlz o2 buena intensidad con notas koorosas, de canela
NAEranja,

MARIDAJE PACKAGING 15,5%
Vol.
Contleng suititos.
L - ar iy rriey
o
20cl/ caja 12 uds
Sugerencias de consumo
Acompanalo con... Tomalo frio
- = e rodajita de narania v La tempseratura adecusda
wms pdrea, sl be gusta a5 antre &85, con hislo

H B cc®

Gestionado comercialmente por MelNatur - ventas@melnatur.com - 661 353 241 -



Vermut Artesano

BODEGAS URRAM AR oo un prayecto aue nado do la mano deld andiage Deigo Femandsr Paia
con @l abptive scercar &l consumidor fa caboracion oo Yo Y DESDESOGS de produccion
BrOCSpECA. abriéndoie 1A% puesrtas oe und osas sriesana &nlE ceadad Siuacda a apsnas 10 km
chal garil ol Valsnicls, BODEGAS LNRBAMNAS &5 Lk fji s e e SAlre o s ries o o il
wrbanio Un Migar dorde aprender Cusl &6 8l oRagan, HE ngpeclsates, cOmio ta lanoran y ojulen o
N lne parssna gue acian debnmn de nueskrm Gebician

Meurmtros werrals se elsboran o parte o rmiestros mesores vinos v con el sloobel de produo e

propla chberedo pod deatilacsdn an alamibiones do cobre adiciorad. & gue afledimot a7icar y
DotEnicod  sEECCiOnMICE PR COMMEQUr elo periecin aoullibric  dulkke-amangs gue los
carsciera
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YVERMUT BLANCO CIENTO YOLANDO

El perfecto y refrescante aperitive mediterrdneo, con especial
acento de notas citricas.

Ingredientes

Musstra sagunda recota eaborada con:

¥ino: blanco, de la varedad de macabeo, procedente da russtras vifias
Alcoholi producido por nosotros artesanalmente destlando nweestros

proples vinos ecalégleos, Muy arcomadtics, complaje v sutil, ¥ madurads an
bBasrica, como los buencs whiskies.

Axdearn de cans v ecoldgico, por supuesto,

Boténlcos: Frutas de nuestre tierrs, especias vy hierbas aromdticas del
bosgue mediterranes, Predominan las notas citricas de la naranja, el liman
@l pamelo,

Nota de cata

D codar armar 1o dorado. La narz nos (rae aremas dulces, Norales y clbricos
con notas de canela, En boca es seco. Resaltan los recueerdos a clbrcos
amargss (pomels) v plantas aromaticas, con buena longltud v matices
caracheristioos de nuestro destilada

MARIDAJE PACKAGING 15,5%
- ¥ .. I = — - a Enntlumyﬂmf.lthfl‘:.

Sugerencias de consumo

Acompanalo con.. Tomalo fric
Una rodajita de narama wio La tempsratura adecuada
liman, y wna cliva, si te as antre &840, con hielo

Alska,




Vermut Artesano
.

BOOEGAS LIAEANM AR oo un peroyeEcto gup naco do la mano del andlags Dega Fesmangosry Paia
con el abpgive -\'.'i:c Car @ conmamedor e caboracion oe Yo ¥ OESDEmOGS de produccion

BrOCSpECA. abriéndoie 1A% puesrtas oe und osas sriesana &nlE ceadad Siuacda a apsnas 10 km
o] garvlee ol Yalsncis, BODEGAS LA MAS & i rpaxd i livain SAEre al e figes o & inorsdin
wrbanio Un Migar dorde aprender Cusl &6 8l oRagan, HE ngpeclsates, cOmio ta lanoran y ojulen o
o Ine personar gue geban detrin do nuestnm Gt

Meurmtros werrals se elsboran o parte o rmiestros mesores vinos v con el sloobel de produo e

propla chberedo pod deatilacsdn an alamibiones do cobre adiciorad. & gue afledimot a7icar y
DotEnicod  sEECCiOnMICE PR COMMEQUr elo periecin aoullibric  dulkke-amangs gue los
carsciera

YERMUT PINK CIENTO YOLANDO

M Aperitive ligero y refrescante para aquellos que se inician en el
miundo del vermut.

Ingredientes

Original recita artesana saboraga con

¥ino: rosada, de la varedad gamacha, procedents de nuestras viflas
Alcoholi producido por nosotros artesanalmente destlando nweestros
proples vinos ecalégleos, Muy arcomadtics, complaje v sutil, ¥ madurads an
bBasrica, como los buencs whiskies.

Azdonr cie cane y ecoldgico, por supuesto,

Boténlcos: hierbas, especias, frutas de verano y flores de nuestra tlerra,
entre los gue sobresalen la canela y los frutos rojos.

Nota de cata

De color rosa palkdo. En nariz encontramos frutas rojas algo licorosas,
citricos v especias con presenclas de MNores. La boca realirma los aromas. La
entrada es muy amabile con predominig de las frutas rojas, tanto del vino
rosado como de los botanicos wtilizados, ¥ con buena frescura en Su paso.
Final poco amargo, gue te perrmite disfrutar de tragos mas largos

Itmo V{]Lh[{

MARIDAJE PACKAGING 15’ 595
= '_ ', - , = . } . 'vnli
I ey baiy de 300 [Reod Tlﬂmuﬂﬁ:.

Sugerencias de consumo

- Acompainalo con... Tomalo frio
- ————— Arandanas, frambugsas wo La temperatura adecuada
moras, y una clive, sl e as antre &840, con hielo

Alska,
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Vermut Artesano

BODEGAS URRAM AR oo un prayecto aue nado do la mano deld andiage Deigo Femandsr Paia
con 2l abpgive acercar @l consamedor & caboracion oo Yoy OEshisdos de produccion
ECOICEPCA. abriendolE 185 pusrias o8 und Dooeps sriemsara an la oadad. Siusds 8 apsnas 10 Km
o] garvlee ol Yalsncis, BODEGAS LA MAS & i rpaxd i livain SAEre al e figes o & inorsdin
wrbann n ligar dords aprender cual oF 8l orgqan, los ngrecdsatet, como @ alibonan y quienas
N lne parssna gue acian debnmn de nueskrm Gebician

Meurmtros werrals se elsboran o parte o rmiestros mesores vinos v con el sloobel de produo e
propla ohbersdo poe destilacsdn gn alamitioss de cobre radiciorad, & sue afadimot a20Car

DotEnicod  sEECCiOnMICE PR COMMEQUr elo periecin aoullibric  dulkke-amangs gue los
carsciera
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VERMUT DE NARANJA CIENTO YOLANDOD

MNuestro vermut mas valenciano.
El sabor de nuestra tlerra para disfrutar a la hora del vermut.

Ingredientes

Su farmuia es sencilla:

¥ino: blanco, de la varedad de macabeo, procedente da russtras vifias
Alcohal: producide por nosctros artesanalmente destilando nuestro propic
ving scolégico, Se maceran naranjas en alcchsl ¥ 5@ redestila para abtenar
un producto que aporta los aromas méds naturales de las naranjas de nuestra
Ligrra.

Boténlcos: Flores, frutas, especies vy hieras aromédticas del bosgque
mediterréneo, destacando la naranja por encima de todo,

MNota de cata

De color anaranjado, Boca de entrada suave y paso egulliorado por la
bBuena conjugacian de dulzor ¥ amargor de b naranjas v 5u plel, ¥y con la
acidez del ving macabeo. Mariz de busna Intensidad con el inconfundible
aroma v Irescura de naranga,

MARIDAJE PACKAGING 15,5%
. -hl-. Illu A l. :l.:'f-\:- -.:I:.;-:r.-l-.:.|': ﬁll 1.-;;:;“ vnl-

Contisne suifitas.
gk gt o 1 R
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Sugerencias de consumo

Témalo frio

La tempsratura adecuasda
a5 antre &850, con hielo

Acompaialo con...

iUna rodajita de narama wio
liman, ¥ wna cliva, 5i
laska,.




Vino Tinto Ecoldgico
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Ingredientas:
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Envase y Packaging

lo necesario

v Consejos de conservacién y consumo
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cQué temperatura? L- ronperaturs adecusda e entre 16-18°0

SCuENdOT Cuando te apetesca. BN apetitivos, comidas o cona;
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Vino Tinto Ecoldgico

EQDEGAS UREBAMAS a5 un o D LR Nacs ok L ] g

aiagics, ahrif 15 el g rimy s an g o
| e GlE Wabe s wh, N '..-lL'a.-P-‘l L-‘lIJF'\-lu-"-""
o o i
eI FONIAS U Bty o o et

Wil ros wenns 8 el aboran & pamin |,!|I-I |_|l. A8 B OAEas o T i e 4% s i
& monaias o '-.":lm.:n ) @ para abi T anpRElon mdE singular en
LB EETCHE Virion L 1 o ol egulibre: antro vifla peronas ¥ palwjec

las aves de paso 27

Ingredientes:

Uwva:
50% Syrah / 30% Monastrell
20% Cabasmet Sauvignon

Denominacidn de
Origen Valencia.
L ESpana)

valencia
Crornioees. de s kder (doidn farbirion]

Carmiens wadifou

14% Vol.

WD e YO0 il FE A Rl 330 H b
k) s Yegeroy

Hﬂtﬂ dé ¢ata: Vino de color rubi intensa v briflante, con una capa media
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Vino Blanco Ecoldgico

BOOEGAS LUFBANAS 85 LN DrOyECI0 OLH Nacs O & mano dedandopn Dlegn Femantdaz Fons
con | ObeElneG SOERCHr & COMWTUDOOr & NlaDOracion 48 VnD § Destisios a oroduccion
gecldgda. abhardsle las puoriis oF Usa bodsan ataana 80 16 < uadd & apaisgs 1O kim
il pentra de Valeniria, BDDEGAS URBAMNAS &5 A i e e AT el rsdley el ol Pl
wrbano e iugar donde spesnoer cual &8 ol oRgee, P, COND bl 4l aboran Y gl
1o g potadnns guo arihn dolbrds S0 ook Hebedas

BSuEgLreG vinos 58 aleDoian & perti e uyves eoslgiEas o Pusslras misores paroslas shuacdes e
lak T E- ] commwlindician i sl peco abilener ls espreslos Mo ool @0
ruEstres wnos. debiemos resoatar @ eouilibric anire vifa personas v palsies

el arbol blanco

Elsnorda a parti o Cepas sifinoss @n of fondo o walle o Fontanars dsd alhoring,
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o TP OO i i dkF el Do OnT ey o Do Lis teredi i iura s sy icd @s
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=i gl B cfiaftin, rechiads & barrkod de rabie hormcts durenls 12 mcasd, e poponsrna
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Ingredientes:

Uhva:

80% Macabeo

20% Sauvignon Blanc

Comectoms e hoidker (ckn tET ol
Cormens nilios

13% Vel.

‘WHIOF ST 00 Wl FEERCS)S 3044 0
Bpko payes Vegsnes

Denominacidn de
Origen Valencia.

Valencia (Espaital

HNota de cata! vino de aspecto implo ¥ muy bellante. En nariz se
aphecian l0s BFOMAS propios e las vanedades, Que Se compléemenian con
florps Blancas v oS asped|ados da la maciars, Moltas de albarcoquss v [N
modura. En boca o4 explesive v equilibrado, antre & dulXor dél meloscoldn
v la acider de los citricos, 5o dea percibir un fondo tostado v especiado
deando un recuerdo larga v amable

Envase y Packaging

Maridaje

PRsCados, Marscos, URsas Dlandos
¥ AFTOCES

Eptalla do vidnio de mS L
Lk @ o UOS
Pt i W5 oo

Consejos de conservaciéon y consumo

Eﬁ’l‘“ﬂ? Cgrinrvar | r.|!-||:|:||.|l-.-l.'|. wad v o calor O ohmsrir pim prinns, disfiitands

EUS ATEmiAak Y usdaorey
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CAVA

(IENTO VOLAND(

HETone TRADIGIEHAL
EcoLocco

Cava Ecoldgico

Lomos & hermanos valencianos apasionados por las bebedas de calidad y con mds
de A atos de experiencia en el seciar del ving eceldgice v ponerss enla
produccidn de carveza arlesana en nuestro pais, Fernande: Fons a3 nsestro
proyecto femiliar y @n &l volcamos tods neesirs anergia ¥ conocemisnio.

Muestros vinos se elaboran a partir de las mepores parcelas situadas en parajes
alados, sobe suelos antiguos del Parque Matural de Las Hoces del Cabrial,
convencidos o8 que para obiener La expresidn mas singular en nuestros vinos,
dobemos respetar ol equilibrio entre vifia, pereonas ¥ paisajes.

Ciento Volando cava

Elabarsss cen uan boleecin de e majaras uves blances 48 Requena con @l Ne de slracer
una mayor complapdad, prensamos suavemants ¥ realizamas das Sermentaciones lla
sagunda an bobellal 3 baja temiperatura para CoASAQUE UNS rEN QMG aromaEtca v una finurs
muy eagecial @n boda, S0 afCals deaZ0car QU @nmassang sus virtddes. nalurales

o Variedades
Denominacion de M 80%
Ori Valencia. acabea

it Chardonnay 20%

11,5% Vol.

Ennliane sulilos
Apte para Veganos

Valencia [Espanal

Mota de cata: “avs de color amarilio ¢ ajira con mefiejos dorades, luminpsa, de
burbuja finz, persistente y elegante. De intensa fragancia, desplisga armmas de fruta
Banza matira sobre un [oado de pastelsria v moka, con suliles notas clirscas,
BElurm cremosa, amiplioy large en Boca. Aclder aguisbrada, oon ligeros recusndos a

pan do centeno

Envase y Packaging Maridaje

Batuils de wisrbo da Tl Aguriimes ya seap oslras & jamin,
pescades v Carnes Al harms, gueses

o Irums seos

Cajas do & uds
Paled de V00 cajas

Consejos de conservacion y consumo

¢

icﬂl‘l‘lﬂT Congeivdr protedds de la lur v al calsr. Cansund 4@ proas, airutanda
LU ammas ¥ =abores

gﬂinﬁﬂ Cossarvar &n lugar frescg ¥ secd. Cansumir #an copa flauta o tulipan

PR LOM e W) [THHCE Lo BurhupE y sus nolas aramatsas

(Oué temperatura? L= emperatura adecuada es entre 5-8 90

EMI‘HD? Cuando is apatszca. En aperitvos. comidas o cenas
{EL momenis Lo decides hik




Licores Artesanos

ELABORACION

Siguiendds ung artigua receta de messira bisabuels ialians Frarcesca,
produsimos de manara artesara nuestros autéanticos monoalle v arancellz

Flabarading & partic de ingrediantas 100% scaltgicas, macaramat imanas® y
naanjas® de la huerta valendiana en aloghol® die producddn propia, abtenido
por destilacitn stesans en nuestros slarbiques rradicionsl es de cobre, y
afadmos agua v azlca® de cafia

NOTA DE CATA

Licores rruy aromaticos y fescos con una perlecta tegracion dal
aleahal yun gran acpilibre: artre 8l dulner, 18 acidez y &f amangor.

Flacanele o timng o gulil eales naranjs brilante, oo arames 3 Aarangs
fresca. En boca es suave ¥ ervalwente.

Ll et un galor amarille mdn bellanie, con aromes inlersm &
lima y limé&n. En boca 25 susve, presenta una azidez Fmpia y un Bgero
toque Bmargs que e irvils s dar un smgunds rego.

SUGERENCIA DE CONSUMO

Recamendames disfrutarlo bien frio y sin prisa, aprediando sus ricos
arieme y s saar naturel, despois de une buens comidye o enun
cocktall,., Senl come astar an ol clald

:.. "-':'ﬂl. -
o l..__ 1?: " 5
. VN
| o
%y
RECETA ARTESANA

NARSN | | Mo NCIELD

ECOLOGICO

1 Feipiovhora Eoaliga

0 Bt

Envase y packaging
Batalla de videic da 20 ol

Botallas de videe de 70 ol,
Coaas de 5 unidecas de 70 o,

Caja 12 uds de 20cl




Ginebra Artesana

Uienemos nuesdna grebe artesana macerando o akoohol ccolSgee de origen
agricola, diferemles pspecies ol inicas, onine s que destacen
Tumlamentabmenie el smebos v el clanim, v dlementines g by boserta de Valenca,
Testeriprmenie reckestilamce o nuestros alambogues radicionstes de colne,
Tzt phberer uns giocle suwve v g al mils pure eslidlo London Dy G

| et e i frstm ol cisada ok [ELTERTTE TR 1 L 1 ihe uina
varivclac] Fbrida emine b namnio v b mandemng, moy aromatice de sebor dulee
v complepo, con eopes deldns muy saaves.

Las chmentras con las que daboramos ClhemenGin son de rodociom
codnetcn, o deck, o estin tratsdoe con niegdm prodicio de sintesls paimic,
meahargn al sod G forng rabaral v son reordebaces en s paesio Gptine ds
madaacic.

Nole de cals

Ginehra suave v ligerd. En nanz destacs wra frescura ciiries gec le aparta ung
grain perscealidid medieine,

Sugehenciz. de consims

Cambinar en una copa de balin con hidles, & contilitros de (lemen Gin con
trnben, ¥ servie comomas havas de oncheo v eofeas de nacaenga. GINEREA
ARTESAMNA

Elalzorada com

paranjas wiodhgicds
dn Vakemria

ikl afic vaehris elis 700 o1

vul,. Cagas e 5 unbelades.

Caja 12 uds de 20cl




Sobre la bodega

Bodegas Urbanas es un proyecto familiar que nace de la mano de Maria Zalamea y
Diego Fernandez, destacado endlogo valenciano con mas de 25 anos de experiencia
en el mundo de la viticultura, la vinificacion y la comercializaciéon de vinos. Gran
conocedor del sector, tanto a nivel nacional como internacional.

Diego inicia su carrera profesional en 1997, trabajando desde el comienzo, como
filosofia personal, en produccion ecoldgica, siendo todos los vinos que elabora
organicos. Su gusto por las buenas bebidas, unido a su inquietud personal le lleva a
interesarse por el mundo de las bebidas ecologicas a Maria Zalamea para crear este
proyecto.

“Como productores de bebidas artesanas y ecoldgicas, trabajamos con el
compromiso de elaborar productos de calidad, respetuosos con el medioambiente y
con la salud de los consumidores.

Estos valores nos han llevado a asumir internamente ciertas responsabilidades que
definen nuestra forma de trabajar y que son inspeccionadas por determinadas
organizaciones que reconocen mediante una certificacion, y la aplicacion de un
sello o marca, estos compromisos.”

‘1 MARCAS, MATURALMENMTE BUENAS

Gestion comercial directa de fabrica especializada en
productos naturales, artesanos y ecolégicos de
pequenas empresas y artesanos.

cHABLAMOS?

ventas@melnatur.com - 661 353 241
www.melnatur.com
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